
Jornada sobre:

La varietat Garnatxa Negra
En aquesta jornada es presentaran els  coneixements actualitzats sobre la varietat de raïm Garnatxa Negra i els 
vins elaborats amb la mateixa a Catalunya, segons el següent programa. 

Falset, 20 de febrer de 2015
Presentació

A continuació cal fer una transferència per import de 20€ al compte del Parc Tecnològic del Vi (VITEC).

Per formalitzar la inscripció cal enviar un correu electrònic al Parc Tecnològic del Vi (VITEC) a lʼadreça 
anna.capdevila@vitec.cat. Cal indicar:

Quota dʼinscripció (inclou participació a la jornada, esmorzar i tast): 20€. Estudiants: 15€.
Inscripcions

Nom i Cognoms / Adreça, Població i Codi Postal / Telèfon / Professió.

Organitzadors

2a 
circular

És imprescindible fer constar el nom i els cognoms i el concepte “Jornada Garnatxa Negra”.
ES35 - 2100 - 2872 - 92 - 0210086729

Places limitades. La data dʼinscripció finalitza el divendres 13 de febrer de 2015.

Programa

Parc Tecnològic del Vi, VITEC. Falset

• 9 a 9:15h. Recepció i repartiment de la documentació.
• 9:15 a 9:30h. Obertura de la jornada a càrrec de Sergi de Lamo (VITEC) i Toni Alcover i Jaume Domènech, 
presidents de la DOQ Priorat i la DO Montsant, respectivament. 

I Història cultura i documentació:
• 9:30 a 10h. “Historia dels  orígens de la Garnatxa negra”, Josep M. Puiggròs (ICEA-IEC); “Documentació sobre les 
varietats de ceps a lʼarxiu de VINSEUM”, Jordina Escala (VINSEUM).

II Factors agronòmics:
• 10 a 10:30h. “Característiques agronòmiques de la Garnatxa negra”, Agustí Villarroya, assessor vitícola.
• 10:30 a 11h. “Efectes de la variabilitat del clima i la topografia en la qualitat del vins de Garnatxa negra. DOQ 
Priorat”, Montse Nadal (URV).

• 11 a 11:30h. Pausa cafè.

III Ampelografia i clons:
• 11:30 a 11:45. “Selecció clonal de la Garnatxa negra”, Carme Domingo (INCAVI). 
IV. Enologia:
• 11:45 a 12h. “Correlació entre territori i vins de Garnatxa de D.O Montsant i DOQ Priorat”, Claustre Grau (INCAVI).                                           
• 12 a 12:30h. “Catacterització  fenòlica i aromàtica de la Garnatxa Negra a la DO Montsant. Estratègies enològiques 
per a la millora del color”, Anna Brull, Miquel Puxeu i Jordi Roselló (VITEC).

• 12:30 a 12:50h. “Característiques sensorials dels vins de garnatxa negra a la DOQ Priorat”, J. Miquel Canals i 
Josep M. Mateo (URV)

• 12:50 a 13:15h. “Descriptors aromàtics i gustatius que identifiquen la Garnatxa negra”, J. Ignasi Domènech 
(Associació Terra de Garnatxes) i Montse Nadal (URV).

• 13:15 a 14h. Tast de vins de terroir de Garnatxa Negra, D.O Montsant i DOQ Priorat. Celler de Capçanes, amb Àngel 
Teixidó, i Cellers Scala Dei, amb Jaume Pujol.

• 14h. Cloenda de la jornada a càrrec de Jordi Puxeu, alcalde de Falset; Josep M. Vives, president de lʼICEA, i Jordi 
Bort, director general de lʼINCAVI.

Col·laboradors


